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Il termometro ALL Food Check è progettato specificamente per il professionista alimentare e della ristorazione che 
desidera acquistare un termometro digitale a prezzi economici. Studiato per la misura della temperatura in modo 
rapido e preciso durante il monitoraggio dei cibi cotti e cibi refrigerati come da procedura di sicurezza alimentare 
HACCP. 

Il termometro è alloggiato in una struttura in ABS che include l'additivo Biomaster che riduce la contaminazione 
batterica. Dotato di un ampio, facile da leggere, con l'indicazione di batteria scarica e un campo di misura  di -49,9 
a 299,9°C con una risoluzione di 0,1°C. Ogni termometro digitale alimentare è dotato di una sonda a penetrazione 
con stelo da 130mm in acciaio inox e 500mm di cavo in PVC. 

Sistema per la riduzione della contaminazione batterica 
Gli additivi Biomaster sono potenti biocidi a base di argento, ad ampio spettro, inorganici, idonei per il 
conferimento di caratteristiche antibatteriche alle materie plastiche. Di conseguenza contribuiscono a ridurre i 
rischi per l’igiene. 
I prodotti Biomaster contengono in genere una quantità 10 volte superiore di argento rispetto ad altri Biocidi della 
stessa tipologia e di conseguenza possono essere utilizzati  a basse/bassissime concentrazioni. 
È dimostrato che i prodotti in plastica che incorporano Biomaster, a livelli  di additivazione anche molto 
bassi, inibiscono totalmente la crescita batterica e mostrano una riduzione del 99,99% della carica batterica in 24 
ore. Una caratteristica di sicurezza molto importante per evitare contaminazioni nel settore alimentare. 

Caratteristiche del termometro digitale per alimenti ALL food check 221: 
- Termometro per alimenti di uso generale per l'impiego nel settore alimentare e nella ristorazione secondo 

normative di riferimento HACCP. 
- Certificato di taratura ISO incluso. 
- Campo di temperatura -49,9 a 299,9 °C. 
- Funzione di autospegnimento dopo 10 min. 
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 Al fine di migliorare le prestazioni tecniche del prodotto, la società si riserva di apportare variazioni senza preavviso. 
In order to improve the technical performances of the product, the company reserves the right to make any dynamometer without notice. 

Caratteristiche tecniche 

Range -49,9 A 299,9°C 

Risoluzione 0.1 °C 

Precisione ± 0,4°C (da -50 a 199°C), oltre ± 1°C 

Batteria 3 x 1.5 volt AAA 

Durata delle batterie minimo 5 anni (10 mila ore) 

Tipo di sensore K termocoppia 

Display 12 millimetri LCD 

Dimensioni 25 x 56 x 128mm 

Peso 130 grammi 
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